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SPIS TRESC]

Kliknij na wybrany temat, aby przejs¢ do odpowiedniej sekcji
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Dziko potawiany krab Jonasz byt przez dtugi czas
traktowany jako przytéw przez rybakow towigcych
homary na pétnocnowschodnim wybrzezu. Przed
latami 90. XX w. rzadko probowano go sprzedawac.
Rybacy wyrzucali ztowione kraby za burte, zabierali je

dla siebie lub sprzedawali na matych targach rybnych.

Krab Jonasz jest dostepny gtdwnie w stanie
Massachusetts i na Rhode Island, w okresie od stycznia
do marca. Niewiele wiadomo o rozwoju, Smiertelnosci

i rozmnazaniu tego gatunku. Rybacy zazwyczaj tapia
meskie osobniki. Prowadzone s dalsze badania nad

gatunkiem.

Krab Jonasz ma podobna budowe ciata oraz wyglad
i konsystencje miesa jak krab brgzowy lub inaczej

jadalny (Cancer pagurus) wystepujgcy w Morzu

A Powrdt do spisu tresci A

Potnocnym w Europie. Gtownymi produktami

z kraba jadalnego sq mieso i szczypce. W pewnych
okresach roku krab Jonasz moze by¢ drozszy od kraba
brazowego lub jadalnego, jednak jego szczypce maja
szersze zastosowanie. Jego mieso jest bielsze niz

kraba jadalnego.

Krab Jonasz jest uznawany za , atlantyckiego
Dungeness” podobnego do kraba Dungeness

z Zachodniego Wybrzeza, tyle ze mniejszego i mniej
miesistego. W smaku Jonasz jest bardzo podobny
do kraba Dungeness, ale stodszy. Krab Dungeness
jest sprzedawany gtdwnie w catosci lub jako samo
mieso, natomiast produktami z kraba Jonasza sg

szczypce i mieso.
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AMERYKANSKI KRAB JONASZ
OZNACZA NAJWYZSZA JAKOSC

— Krab Jonasz zawiera duzo biatka i innych waznych — Krab Jonasz ma wszechstronne zastosowanie
sktadnikow odzywczych, takich jak cynk czy kwasy — Mrozone produkty sa dostepne przez caty rok

ttuszczowe omega-3
— Krab Jonasz jest tanszy niz krab Dungeness czy

— Przetwodrcy kraba Jonasza stosujg rygorystyczne e

standardy bezpieczenstwa podczas przetwarzania,

transportu i magazynowania — Krab Jonasz ma delikatny, maslany smak i warstwowg

konsystencje



W 2012 R. kontrola potowdw kraba Jonasza zostata uznana za
priorytetowg. Zalecenia majgce chroni¢ populacje krabdw obejmujag
obowigzek posiadania licencji, minimalne rozmiary, ochrone samic

noszgcych jaja oraz raportowanie wg gatunkow.

W 2014 R. opracowano plan badania liczebnosci populacji
kraba Jonasza. Rybacy i naukowcy prowadzg wspdlne badania,

aby dowiedziec¢ sie wiecej na ten temat zasobdw kraba.

W 2015 R. wdrozono szereg ograniczen w potowie krabow:
minimalny rozmiar pancerza 12 cm (4,75 cali), zakaz potawiania

samic, obowigzek posiadania licencji i ograniczona liczba putapek.

OD 2015 R. w ramach Miedzystanowego planu kontroli
potawiania kraba Jonasza zbierane sg dane biologiczne, a plan
jest aktualizowany w miare potrzeb. Zbierane parametry dotycza
szerokos$ci pancerza, ptodnosci samic czy twardosci skorupy.
Monitorowana jest rowniez temperatura dna w celu analizy siedlisk

i ruchdw migracyjnych.

A Powr6t do spisu tresci A



Tutow
(Pancerz)

POZNA]
Cancer borealis

Kilka stow o

Szczypce

NA PIERWSZY RZUT OKA - KRAB JONASZ: e

Wyglad zewnetrzny: Owalny pancerz o chropowatych krawe-
dziach i dwie pary duzych szczypiec. Srednia waga to 454g (1 1b).
Skorupa na zewnatrz jest koloru czerwonego, a od spodu - biata.

Szczypce majg czarne koncowki. Odnéza

Mieso: Mieso surowe jest pdtprzezroczyste do biatego. Po ugo-
towaniu mieso jest biate z brgzowo-czerwonym odcieniem. Mieso
ma warstwowg konsystencje, jest soczyste i stodkie. W smaku jest

podobny do kraba Dungeness, tyle Zze nieco stodszy.

A Powrdt do spisu tresci A 5



WARTOSCI ODZYWCZE




PRZETWARZANIE KRABA JONASZA

Mieso z odnézy

Szczypce
w catosci

Szczypce

Szczypce .
nacinane

koktajlowe

Mieso mielone




PRODUKTY Z AMERYKANSKIEGO
KRABA JONASZA

Szczypce w catosci Szczypce nacinane Szczypce koktajlowe
z ramieniem z ramieniem

Gotowany
w catosci




WYSOKOWARTOSCIOWE
PRODUKTY




Transport mrozonych produktéow

AMERYKANSKI KRAB JONASZ

e Zbierany recznie
Przetwarzany pod $cistg kontrolg

Réznorodnosc¢ produktéw do

wielu zastosowan

Nowoczesne i wygodne

opakowania

Dla szeféw kuchni i sklepow

detalicznych na catym swiecie

Jest kilka opcji transportu miedzynarodowego:

A
Droga powietrzna: Pakowane Droga morska: Produkty sa
produkty sg zabezpieczane tadowane w magazynach
suchym lodem i przewozone na chtodniczych do konteneréow
termoizolacyjnych paletach lub mrozniczych ustawionych na
w kontenerach do transportu temperature -18° C |lub nizsza,
lotniczego. a nastepnie dostarczane do

dokdéw portowych, gdzie sg
przetadowywane do konteneréw na
statkach.

A Powrdt do spisu tresci A

Wazne jest, aby przez caty

czas utrzymywacé wymagang
temperature. Wielu eksporterow
uzywa termometréow do
monitorowania temperatury.
ROZMROZONYCH PRODUKTOW
NIE NALEZY MROZIC PONOWNIE.
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O NAS

Food Food Export USA-Northeast to organizacja non-profit skupiajagca dziesie¢ agencji
promujgcych rolnictwo ze stanéw potnocnych, wykorzystujgca srodki panstwowe,

EXpOIt USA stanowe i sektorowe, aby pomagac firmom zwiekszac ich sprzedaz zagraniczna.
Food Export USA-Northeast prowadzi szereg ustug dzieki Srodkom z programu
Market Access Program (MAP) agencji Foreign Agricultural Service (FAS)
Departamentu Rolnictwa USA.

PRODUKTY Z KRABA JONASZA
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