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Durante mucho tiempo, los pescadores de bogavantes del
noreste de EE. UU. han considerado la pesca del cangrejo Jonah
salvaje como una captura incidental. Hasta la década de 1990,

no hubo apenas esfuerzos por comercializar el producto.

Los pescadores de bogavantes tiraban los cangrejos por la

borda, se los llevaban a casa o los vendian en pequefias lonjas.

El cangrejo Jonah se pesca principalmente en Massachusetts
y Rhode Island, y la temporada alta de pesca va de enero

a marzo. Aun tenemos pocos datos bioldgicos sobre el
crecimiento, la mortalidad y la reproduccion del cangrejo
Jonah. La mayoria de las capturas son cangrejos machos. Se

estd investigando para saber mas.

El cangrejo Jonah es similar, en cuanto a estructura corporal,
aspecto y textura de la carne, al buey de mar (Cancer

pagurus), que se encuentra en el Mar del Norte, en Europa.
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La carney las pinzas son los principales productos
comercializables del buey de mar. El cangrejo Jonah puede ser
mas caro que el buey de mar durante ciertas épocas del afo,
pero ofrece una mayor versatilidad en cuanto a la eleccion de

las pinzas. La carne es mas blanca que la del buey de mar.

El cangrejo Jonah también se considera el "buey del Atlantico”,
similar al buey del Pacifico, pero mas pequefio y menos
carnoso. El perfil de sabor del cangrejo Jonah es muy similar

al de buey del Pacifico, pero mas dulce. Mientras que la
comercializacion del buey del Pacifico se centra en el cangrejo
entero y la carne, los productos del cangrejo Jonah son las

pinzas y la carne.
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EL CANGREJO JONAH,
SINONIMO DE CALIDAD SUPERIOR

— El cangrejo Jonah es rico en proteinas y tiene muchos — El cangrejo Jonah es muy versatilidad en cuanto a
nutrientes clave, como el zinc y los acidos grasos sus aplicaciones.
omega-3.

— Los productos procesados congelados estan
— Las procesadoras de cangrejo Jonah siguen estrictas disponibles durante todo el afno.

normas de seguridad en lo que respecta a tenencia, . . .

— El cangrejo Jonah tiene un precio muy razonable en

procesamiento, transporte y almacenamiento. ., e .

comparacion con el buey del Pacifico o el cangrejo

moro.

— El cangrejo Jonah tiene un perfil de sabor delicado.




EN 2012, Ia gestion de la pesca del cangrejo Jonah se convirtié
en una prioridad. Se publicaron una serie de recomendaciones para
abordar los problemas de sostenibilidad, entre las que se incluian
la concesion de licencias y los requisitos de tamano minimo, la
proteccion de las hembras de cangrejo portadoras de huevos vy la

informacidn por especies.

EN 2014, se establecid un plan de gestion de la pesca para
una evaluacioén de la poblacién del cangrejo Jonah. Se inicid una
investigacion fruto de la colaboraciéon entre pescadores y cientificos

para conocer mejor el recurso.

EN 2015, se adoptaron una serie de medidas de sostenibilidad:
limitacion del tamafio minimo del caparazon a 12 cm, prohibicion
de pescar cangrejos hembra, concesion de licencias y restricciones

para las trampas.

DESDE 2015, en el marco del Plan Interestatal de Gestion de la
Pesca del cangrejo Jonah, se siguen recogiendo datos bioldgicos

y se modifica el plan, segun se cree necesario. Los datos que se
recogen del cangrejo Jonah son la anchura y dureza del caparazon,
el sexo y la puesta de huevos de la hembra, entre otros. También se
controla la temperatura del fondo del mar para profundizar en el

analisis del habitat y los movimientos migratorios de esta especie.
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Cuerpo
(Caparazoén)

CONOCE TU
Cancer borealis

Un vistazo rapido al

Pinzas

EL CANGREJO JONAH A SIMPLE VISTA:

Aspecto exterior: Caparazdén de forma ovalada, con bordes ru-
gosos y dos grandes pinzas. El peso medio es de 454 g. El color
del caparazoén es rojizo en la parte superior y blanco en la inferior.

Pinzas de punta negra. Patas

En el interior: La carne cruda es entre transliicida y blanca. La
carne cocida es de color blanco con una tonalidad marrén rojiza.
La textura de la carne es escamosa, suculenta y dulce. Su sabor

es similar a la del buey del Pacifico, pero mas dulce.
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VALOR NUTRICIONAL

Tamaio de
la racion:
859




PROCESAMIENTO DEL
CANGREJO JONAH

Carne de

. las patas
Pinzas

enteras

Pinzas
peladas

Extremos de
las pinzas




PRODUCTOS DE CANGREJO JONAH

Pinza y brazo Pinza y brazo Extremos de
enteros pelados las pinzas

Entero cocido




PRODUCTOS DE VALOR ANADIDO




Transporte de productos congelados

CANGREJO JONAH

e Captura a mano

e Estrictos controles de

procesamiento

* Variedad de formatos de
productos que ofrecen

aplicaciones versatiles
¢ Envase moderno y cémodo

e Para chefs y comercios de

todo el mundo

Para el transporte internacional, hay varias opciones:

Por aire: El producto envasado
se embala con hielo seco y se
transporta en palés aislados o en
contenedores aéreos.
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Por mar: Los productos envasados
se cargan en camaras frigorificas
en contenedores refrigerados a
una temperatura de -182C o menos
y luego se entregan en los muelles
de embarque, donde se cargan en
buques portacontenedores para su
transporte.

Es importante mantener la
temperatura adecuada en todo
momento. Muchos exportadores
utilizan termdmetros para controlar
la temperatura. NO SE DEBE
VOLVER A CONGELAR NINGUN
PRODUCTO PREVIAMENTE
DESCONGELADO.
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QUIENES SOMOS

Food Food Export USA-Northeast es una organizacidén sin animo de lucro compuesta
por diez agencias de promocion agricola de los estados del noreste que utilizan

EXpOIt USA recursos federales, estatales e industriales para ayudar a las empresas a aumentar
las ventas de sus productos en el extranjero. Food Export USA-Northeast
administra muchos servicios a través del Programa de Acceso al Mercado (MAP),
financiado por el Servicio Agricola Exterior (FAS) de la USDA.

PARA SABER MAS SOBRE LOS PRODUCTOS DE CANGREJO DE JONAH
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