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;POR QUE COMPRAR VIEIRAS DEL
ATLANTICO DE LOS EE. UU.?

— Riguroso control y gestion de los recursos: Técnicas
de vanguardia y la colaboracion entre los recolectores

hacen de las vieiras una muy buena opcidn.

— Facil para el Consumidor: Los envases
individualmente congelados (IQF) y los productos
de conveniencia son versatiles y asequibles. Los
consumidores pueden retirar la cantidad deseada de
vieiras de un paguete, segun lo requieran. La carne
de vieira es facil de preparar. También se encuentran
disponibles preparaciones de vieiras de valor anadido,

envueltas en tocino o en salsa.

— Calidad constante, trazabilidad total: Las vieiras del
Atlantico de EE. UU. se pueden rastrear hasta la fecha

y el lugar de su cosecha.

— Disponibilidad: Las vieiras naturales (secas) frescas y

congeladas estan disponibles durante todo el afio.

— Atractivas, deliciosas y nutritivas: Las vieiras se
adaptan bien a estilos culinarios de todo el mundo,
como plato principal, como aperitivo o como
ingrediente en productos preparados.




UNA ACTIVIDAD PESQUERIA
MUY REGULADA




e Las vieiras del Atlantico tienen una alta capacidad e Las vieiras crecen rapidamente durante la primera
reproductiva; una sola vieira puede producir hasta mitad de su vida. Entre los 3y 5 anos, el espesor
270 millones de huevos a lo largo de su vida. de su caparazén normalmente crece un 50%-80% y

: ., C b | ueden cuadriplicar su peso en carne.
¢ El desove comienza en la regién del Atlantico Medio, P P P

a principios de la primavera, y termina en el norte, en e Las vieiras adultas forman congregaciones densas en

julio/agosto. el fondo del océano, llamadas “lechos”.

* Después de la eclosion, las larvas permanecen en la
columna de agua, de cuatro a seis semanas, antes de

asentarse en el fondo del mar.

A Volver la indice A




SOSTENIBILIDAD Y TRAZABILIDAD




A Volver la indice A

La carne de vieira del Atlantico de
los EE. UU. esta disponible en una
amplia gama de tamafos, tipos
de productos, envases y precios.
Los proveedores podran también
clasificar y envasar segun las
especificaciones del comprador.
Etiquetas con la marca del
comprador. La carne de vieira se
ofrece fresca, individualmente
congelada (IQF) o congelada en

bloque.

La carne de vieira se clasifica de

la siguiente manera:

SIZE GRADING
(Unidades por libra)

U 10 (menos de 10)

10-20

20-30

30-40

40 - 50




—
<
Z
Q
=
a4
T..
=
Z
a4
O
<
>




QUIENES SOMOS

FOOd Food Export USA-Northeast es una organizacidon sin animo de lucro compuesta

por diez agencias de promocion agricola de los estados del noreste que utilizan

EXpOIt USA recursos federales estatales y de la industria para ayudar a las empresas a
aumentar las ventas de sus productos en el extranjero. Food Export USA-
Northeast ofrece muchos servicios a través del Programa de Acceso al Mercado
(MAP), financiado por el Servicio Agricola Exterior (FAS) de la USDA.

PARA SABER MAS SOBRE LA VIEIRA DE LOS EE. UU.



http://foodexport.org/termsandconditions
https://www.ascr.usda.gov/filing-program-discrimination-complaint-usda-customer
mailto:info%40foodexport.org?subject=
http://foodexport.org

